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Bourgogne — Chablis — Ahr, 16 — 21 september 2025 (6d)

Nu ér det ater dags f6r Dina Vingardar och VinOliv att beséka Bourgogne. Jimfort med den senaste
Bourgogneresan har vi gjort en férindring som bygger pa 6nskemal fran vara medresenirer. Vi ligger
till en dag och triffas kvillen innan 1 Paris f6r att fa mer tid f6r vingardsbesok.

Denna resa ir ett perfekt tillfille f6r dig som vill uppleva det mytomspunna Bourgogne och vinvirldens
fraimsta viner framstillda pa Pinot Noir och Chardonnay. Vi kommer att lira oss allt som ar virt att
veta om denna ddlaste av drycker, och som alltid kommer vi att bade dta och dricka riktigt gott. Pd var
resa besoker vi stort som smatt och besdken sker i Chablis, Céte d’Or och Codte Chalonnaise.

Vir resa ir ett enastiende tillfille att pa kort tid férdjupa sig i denna underbara vinregion. Kanske idag
den region som vinkdnnare sitter som framst i hela virlden. Extra uppmuntrande att de senaste
argangarna har varit av extremt hog kvalitet, det giller bade réda och vita viner. Vi kommer att besoka
sma gardar men dven gora besok hos en nagot storre producent.

For att krydda resan ytterligare har vi dven en vinupplevelse pa vigen hem. I Tyskland besoker vi den
idylliska vinregionen Ahr med sina branta vinodlingar lings den vackra floden med samma namn. Hir
skall vi bekanta oss framférallt med Pinot Noir nir den dr som frimst utanfér Bourgogne.

Som vi tidigare nimnt, sa tar du dig sjilv till Paris. I Paris himtas vi upp av var svenska buss som tar
oss till alla trevliga vingardsbes6k och hela vigen hem till Sverige.

Virt resekoncept bygger pa att du tar dig ner pa egen hand till Paris, men dker buss hem till Sverige f6r
att fa med dig alla hirliga drycker hem som du har képt pa vingardsbesoken. Du far ta med dig upp till
60 flaskor per person! For den som har tid dr det ocksa ett perfekt tillfille att komma nagon eller nagra
dagar tidigare till Paris for egna aventyr i denna underbara stad.

P4 var vig genom Sverige gor vi stopp for avstigning vid Hyllie Malmo/Koépenhamn), Landvetter

(Goteborg), Jonkoping (byte av chauffor) och Stockholm (Stadshusets bussparkering). Om sa beh6vs,
gar bussen dven upp till Arlanda (Alfa langtidsparkering).

Nedan kan du lisa mer om vart Dag-féor-Dag-program
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Dag {f6r dag program

Dag 1: tisdag 16 september

Paris: Vi samlas 18.45 i receptionen pa vart hotell i Paris. Inte det mest charmiga hotellet i Paris, men
ett perfekt lige om man morgonen efter snabbt ska ta sig ut till Chablis fran Paris. Var egen buss far
dessutom en bra plats i hotellets garage, vilket underlittar logistiken nir vi skall ge oss 1 vig.

Ni som har varit med tidigare pa vara langresor, kanner till hotellet val. Hir brukar vi borja resorna med
en traditionsenlig, gemensam middag. P4 denna resa blir det annorlunda. Vi tar en kort promenad frin
vart hotell, frin det moderna Paris till traditionella, pittoreska kvarter. Dir hittar man det genuina Paris
med sma, lokala, trevliga brasserier som man inte lingre hittar i de centrala delarna av Paris. Har borjar
var resa med en gemensam middag!

Hotell: Ibis Paris 17 Clichy-Batignolles

Dag 2: onsdag 17 september

Paris - Chablis - Beaune. Pa morgonen, efter frukost, tar vi oss snabbt ut fran Paris, rakt séder ut
mot Bourgogne. Pa resan ner berittar vi om Frankrikes och Bourgognes vinhistoria. Virt férsta besok
denna dag blir i Chablis. Hir provar vi vilgjorda Chablis-viner pa druvan Chardonnay.
Ursprungstypiska viner med knivskarpa syra som man bara kan uppna i ett vin fran Chablis. Efter vart
trevliga vingardsbesok, tar vi oss till den pittoreska byn Chablis. Dar det blir tillfalle f6r lunch pa egen
hand.

Efter vart lirorika och trevliga besok 1 Chablis dker vi vidare séderut mot Beaune. Pa var vig till denna
mytomspunna vinstad gor vi ytterligare ett stopp for vinprovning och middag. Vart besok forligger vi
pa nigon trevlig gard i Coéte d’Or i Bourgogne, Vi dterkommer om val av gird. Enligt de flesta
vinkunniga ir detta det frimsta distriktet i hela varlden for att framstilla viner pa bade Pinot Noir och
Chardonnay. Mitta och glada efter vir trevliga, gemensamma middag med lokala ritter och viner, tar vi
oss till vart hotell i Beaune dir vi checkar in for tva nitter. Kvar i bagageutrymmet ligger vara nyinképta
favoritet.

Hotell: Mercure Beaune Centre hotel

Dag 3: torsdag 18 september

Beaune - Céte Chalonnaise. Utvilade och nyfikna pa att prova mer vin frin denna mytomspunna
region, tar vi oss sOder ut mot Cote Chalonnaise. Ett omrade dir vinerna successivt 6kat kvaliteten och
darmed Okat i popularitet. Vinerna hir dr generellt sett billigare dn i Cote d’Or. Manga anser att hir
finns de bista forutsittningar att gora riktiga bra kap om man tar hinsyn till pris i forhallande till
kvalitet. I Cote Chalonnaise édr det nagot varmare dn 1 Cote d’Or. Dirav kan vinerna upplevas som
ndgot mer generdsa dn vinerna fran den mer nordligt liggande grannen. Dock utan att tappa 1 spianst
och skirpa. Aven denna dag gér vi tvé killarbesok. Vi far dterkomma om var. Lunchen blir gemensam
och dterigen provar vi vad det lokala kéket kan leverera. Efter en ling dag med vinprovningar, lunch
och hirliga vininkop, dr kvillen fri f6r egen utforskning av vad den pittoreska staden Beaune har att
erbjuda.

Hotell: Mercure Beaune Centre hotel

Dag 4: fredag 19 september

Beaune - Ahr. Pa morgonen checkar vi ut fran vart fina hotell i Beaune f6r att besoka ett nytt vinland
— Tyskland. I Tyskland har vi fatt till ett riktigt spinnande besoK av regionen Ahr. Denna pirla ar
framst kand for att man producerar mer r6tt vin dn vitt, ett ovanligt férhallande 1 Tyskland. Och det ar
inte vilka viner som helst utan fraimst riktigt bra, gastronomiviner pa druvan Spitburgunder som Pinot
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Noir kallas i Tyskland. Ett bra tillfdlle att utoka vara referenser kring vad denna druva kan leverera
beroende pa vaxtplats. I Ahr provar vi viner tillsammans och idter gemensam middag.
Hotell: Dorint Venusberg Bonn

Dag 5 16rdag 20 september

Ahr - Travemiinde. Efter frukost limnar vi vinregionen Ahr bakom oss for att ta oss upp till
Travemunde i norra Tyskland. Lings vigen repeterar vi litet av vira nyforvirvade kunskaper om vin
och inte minst vad vi lirt oss om dktenskapet ”Vin & Mat”. Pa kvillen bordar vi firjan som skall ta oss
till Trelleborg. Ombord dter vi var sista gemensamma maltid tillsammans med gamla och nyvunna
vanner. Ett bra tillfille att utbyta minnen och summera den resa som har varit, full med intryck och
upplevelser. Under vir resa har vi hunnit bekanta oss med ett flertal vinproducenter. Vingardar med
olika férutsittningar och olika historier att beritta.

Firja: TT-Line Travemiinde-Trelleborg

Dag 6 sondag 21 september

Trelleborg - Stockholm (Arlanda). Utvilade vaknar vi upp pa firjan, passar pa att njuta av frukosten
ombord samtidigt som vi nirmar oss Trelleborg. Nir vil bussen rullar av firjan, tar vi oss vidare norr ut
mot vira forutbestimda etappmal — Hyllie (Malmo), Landvetter (G6teborg), Jonképing, Stockholm och
dven Arlanda (Alfa langtidsparkering) om sa skulle beh6vas. Med oss hem har vi vin bade i vara hjirtan,
tankar och inte minst i var packning f6r framtida trivselkvallar i vinets och minnenas varld.

Vi ses i vira franska vingdrdar!

/Tom, Petri, Ebba och Janos
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Ovrig reseinformation

Anmailan
Anmilan gors till Dina Vingardar via e-post: info@yvingardar.com eller telefon: 0532-607390.

Pris
Totalptis: 18 870,- kr/per person i dubbelrum
Anmilningsavgift om 4 500,- kr/person betalas in senast tva veckor efter anmilan

I resans pris ingdr fird med forstklassig turistbuss, 5 nitter pa hotell/firja av god klass med bad/dusch
och wc. Samt gemensamma maltider enligt vart program. Maltidsdryck till vira gemensamma maltider.
Vinprovningar, reseledning med erfarna och kunniga vinguider frain Dina Vingardar, vigskatter,
serviceavgifter och lagstadgad resemoms ingar ocksa.

Tillagg
Enkelrum samtliga hotell och firja: 4 210,- kr

Ingar ej
- Resan till Paris
- Reseforsakring
- Eventuell lokal turistskatt (betalas direkt till hotellen, eller sa samlar vi in allt kontant under resan)

Hemtagning vin

Varje deltagare kan 1 normalfallet ta med sig totalt 60 flaskor (120 flaskor per par) vin hem till Sverige
fran de gardar vi bes6ker. Antalet kommer att finjusteras efter forsta lastningen av medtagna resviskor.
For méanga stora viskor, kommer att minska mojligheten att fa med sig maximalt med vin.

Arrangor
Dina Vingardar Upplevelser och Resor (Dina Vingardar), Stockholm

Reseledare och Vinguider Dina Vingardar
Minst tvé reseledare/vinguider frin Dina Vingérdar (eller anlitad erfaren vinguide) foljer med pd denna
resa for att kunna halla en hog serviceniva.

()vrigt
- Vi reserverar oss for pris- och programjusteringar som ligger utanfor var kontroll.

- For resan tillimpar vi Dina Vingardars allmédnna och sirskilda villkor, se bilaga.
- Resegaranti ar stilld till Kammarkollegiet.

Vi reserverar oss fortfarande for pris- och programjusteringar som ligger utanfor var kontroll.
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